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texturizado vegetal protéico
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PROTEINA DE SOJA TEXTURIZADA
(TPS)

La proteina de soja texturizada (TPS) se ob-
tiene a partir de harina de soja desgrasada
con alto contenido en proteinas.

Como TPS es deshidratada es facil de alma-
cenary transportar.

Beneficios para la salud

50% de contenido minimo de proteina.

Baja en sodio

Alto en fibra dietética.

Contiene componentes bioactivos naturales
(isoflavonas)

Usos

Extensor de carne para hamburguesas, sal-
chichas y carne de pollo.

Pastas, como canelones y ravibles.

Pasteles para confiteria y panes especiales.
Uso directo: Hamburguesas para veganos y
vegetarianos como reemplazo de la carne.
Es ingrediente en la mezcla de mantequilla,
barras de cereales y otros alimentos.

El equivalente de Tkg de TPS equivale a 3kg de
carne, y en el mundo cuesta 1/3 de carne.
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HARINA DE SOJA MICRONIZADA

A partir de la harina de soja desgrasada de
alta proteina se obtiene un producto para la
industria alimentaria, el cual es una excelen-
te oportunidad por su baja relacién en costo
por contenido proteico. Con el proceso mi-
cronizado |a particula alcanza un maximo de
150 micrones.

Usos

Extensor de carne para hamburguesa, sal-
chichas y carnes frias.

Sustituto de la camne.

Snack, congelados y pasteleria.

Aditivos en la Industria lactea, barras de ce-
reales, productos a base de frutas.
Enriquecedor para harinas, pastas, bebidas,
pures, sopas, etc.

Nutricién animal: Para cerdos y terneros
como concentrado de proteinas de suero.
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SOJA NO GENETICAMENTE MODIFICA-
DA (GMO)

Nuestro compromiso de cuidar el medio
ambiente y las exigencias mas estrictas de
nuestros clientes hacen que incorporemos
el departamento no GMO.

Estamos involucrados en todo el proceso de
produccién de nuestros granos de soja no
GMO.

Nuestro concepto es la agricultura susten-
table, y en esta meta hemos incorporado
la tecnologia, como la siembra directa y el
control integrado de plagas, obteniendo un
producto agro-ecolégico.
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