UNA EMPRESA TOTALMENTE INTEGRADA

Cwobrand es una emprasa Argentina totalmente integrada, orientada a la
transformacion de proteinas vegetales (granos) en proteinas animales:

Huevo y Ovoproductos.

£ Por qué integrada? Se denomina asi ya gue en su predio de 1300
hectareas se encuentra todo el proceso gue abarca desde |a
Produeccion de Granos, la Planta de Alimento Balanceado, Granjas
de Crianza de |las Pollitas BE, Galpones de Postura de Huevos,
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Transporte Automatico de Huevos, Centro de Transferencia, Planta Gﬁf"‘ﬁ
de Clasificacion, hasta la Planta de Procesamiento de Huevos.

Tenemos la mas modema y eficiente Planta con procesos e
infraestructura decididamente unicos, disefiados para ofrecer
productos de calidad y seguridad por encima de los estandares de la
industria de Ovoproductos. Su personal altamente especializado cuenta

con una salida trayectoria en |a actividad.
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A FULLY INTEGRATED

Ovobrand is an Argentine company, fully integrated and
orfented to transform vegetable proteins (grains) into
animal proteins; Eggs and Egg Products in its own 1.300
hectares {2,450 acres) the process is done under a unique
bio-security system.

Why do we call it integratecl? Because the Company carries
out the whole process its own isolated facilities, it goes
from the Sowing of Grains, through an exclusive Feedmill
where we produce our own feed formulations, our Rearing
Farms, Layer Houses and Grading Plant, ending them all in
the Egg Processing Flant.

We have the most modern and efficient Egg Processing
Flant where we produce highly qualified Premium Froducts
complying with international certifications. Our highly
trained technfcians have a solid experience in the field,
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UMA EMPRESA COMPLETAMENTE
INTEGRADA

Ovobrand & uma emprasa Argentina totalmeante integrada,
orientada & transformacac de proteinas vegetals (gréos)
em proteinas animais: Ovo e Ovoprodutos,

Por qué & intregrada? Denomina-se assim ja que em seu
prédio de 1300 hectares encontra-se todo 0 processo que
abarca desde a Produgao de Graos, a Planta de Alimento
Balanceado, Granjas de Criagao, Galpdes de Postura de
QOvos, Transporte Automatico de Ovos, Centro de
Transferéncia, Planta de Classificacao, até a Planta de
Procassamento de Ovos.

Temos a mais moderna e eficiente Planta com processos &
infra-estrutura decididamente Onicos, desenhados para
oferecer produtos de qualidade e seguranga acima dos
padroes da industria de Ovoprodutos. Seu pessoal
altamente capacitado conta com uma solida trajetaria na
atividade.

TRAZABILIDAD Y CALIDAD

El alto grado de integracién de la empresa, permite identificar vy registrar
cronologicamente la ubicacion y trayectoria de cada lote de Ovoproducto
elaborado, partiendo de las materias primas recibidas y a lo largo de toda la
cadena de suministro y elaboracion. Asi suparvisamos la trazabilidad
completa de nuestros Ovoproductos.

Se satisfacen las expectativas de inocuidad, funcionalidad y respaldo
técnico de los Ovoproductos. Calidad e inocuidad que exceden los
estandares de la industria se sostienen en el tiempo y se traducen en
confiabilidad.

TRACEABILITY AND QUALITY

Sao satisfeitas as expectativas de inocuidade, funcionalidade e respaldo técnico
dos Ovoprodutos. Qualidade e inocuidade que excedem aons padrdes standard da
inddstria se sustém no tempo e traduzem em confiabilidade.

Brandsen - Buenos Aires - Argentina - info@ovobrand.com = www,.ovobrand.com

The high degree of the Company's integration allows
identifying and keeping a chronological track of the

TRAZABILIDADE E QUALIDADE

O alto grau de integragdoc da empresa permite

identificar e registrar cronologicamente a localizagao e
trajetoria de cada lote de Ovoproduto elaborado, partindo das matérias primas
recebidas e ao longo de toda a corrente de subministro e elaboracdo. Assim
supervisamos o seguimanto completo de nossos Ovoprodutos.

location and course of each batch of Egg Products
produced, starting from the Raw Materials received
and throughout all the supply and production chain.

Thus we supervise the complete traceability of our

Egg Products.

The expectations of innocuousness, functionality and technical support of the
Egg Products are fully satisfied. Quality and safety that exceed the industry's standards
are maintained through time and are transformed into reliability.

QOVOBRAND

INTEGREATED EGG PROCESNG

Ovobrand S.A. - Phone: +54 (11) 5355-9250
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OVOBRAND

INTEGRATED EGG PROCESSING
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PLANTA PROCESADORA DE HUEVOS
Unica por su equipamiento y tecnologia, es la Planta Procesadora de Huevos del siglo XX,

Procesos automatizados, de prevencion y monitareo de trazas de yema en la clara por
analisis electronico de imagenes digitales, pasteurizadores segun la normativa de la UE,
deshidratadores horizontales por calentamiento indirecto y 8 Hot Rooms gue confieren un
tratamiento térmico homogéneo al producto, se combinan en esta planta modelo para dar
uniformidad y sequridad a cada lote elaborado.

Con una capacidad de procesamiento de 3.000.000 de huevos al
dia, tanques de 25.000 kg provistos de camisa de agua helada, cuatro tanques de
fermentacion de 20.000 kg, filtros automaticos y enfriamiento en linea para cada uno de
los ovoproductos luego del quebrado para reducir el crecimiento bacteriano.

Ambientes con aire filtrado mediante el uso de Unidades de Tratamiento de Aire
independientes, provistas de serpentinas de intercambio térmico frio/calor y
3 etapas de filtracian, utilizando filtros ABSOLUTOS H.E.PA. H12 de mas del
09,99% de eficiencia para particulas de 0,3 micrones. Control parmanente de
las cascadas de presiones en los diferentes sectores productivos mediante
mandmetros diferenciales.

SN GG PROCESSING PLANT

Automated processes with which we work, give us the advantage of monitoring and

locate any posible yolk traces in the egg white by electronic analysis of digital images.

The pasteurizers are controlled and function according to EU regulations, in horizontal
box dryers with indirect air heating and 8 Hot Rooms with innovative design, that give a

homogenous heat treatment to the product. All these facilities are combined in this unigue mode! Plant

to give uniformity and safety to each bafch produced.

Our processing capacity is 3,000,000 eggs/day and we have amongst other things: several _ S, '
tanks with iced water circulation of 25,000 kg and other sizes, four 20,000 kg fermentation Ny - :
tanks, independent automatic fitter for each product, in line product cooling to reduce
bacterial growth.

Environments are equipped with filtered air through the use of independent Treatment
of Air Units, provided by serpentines of therrmo heat/cold interchange and three stages
of filtration, using ABSOLUTE H.E.P.A. H13 filters of more than 99.99 % of efficiency for
particles of 0.3 microns. Permanent control of the pressure falls in the different
productive sectors by means of differential gauges.

PLANTA PROCESSADORA DE OVOS
Unica por seu equipamento e tecnologia, & a Planta Processadora de ovos do século XX

Processos automatizados de prevencdo & monitoracio de tragas de gema na clara por analise
eletrinica de imagens digitais, pasteurizadores segundo a normativa da UE, desidratadores
horizontais por aguacimento indireto e oito hot rooms gque conferem um tratamento termico
homogéneo ao produto, combinam-s& nesta planta modelo para dar uniformidade e segurangaa
cada lote elaborado.

Com uma capacidade de processamento de 3.000,000 de ovos ao dia, tanques de 25.000 kg equipadas com camisa de agua
gelada, quatro tanques de fermentagao de 20,000 kg em outros & filtros automaticos e esfriamento em linha para cada um dos
produtos logo do guebrado para reduzir o crescimento bacteriano.

Ambientes com ar filtrado através do uso de unidades de tratamento do ar independentes, eguipadas com serpantinas de
intercambio térmico frio/quente e 3 estagios de filtrado usando filtros absolutos HEPA H 13 eficiéncia de 99.99% para particulas
de 0,3 micron.Monitoramento continuo das variagtes de pressio nos diferentes setores produtivos através de medidores da
pressdo diferencial,

PRODUCTOS

En Ovobrand alaboramos Ovoproductos en polvo y liguidos, en un rango de posibilidades que
va desde los estandares hasta aquellos gue requieren de aplicacion de biotecnologia para el
mejoramiento de sus propiedades fisicoguimicas y funcionales.

Todos los procesos son llevados a cabo por un equipe humano de excelencia
cumpliendo estrictamente las normas y reglamentaciones sanitarias de Argentina y la
UE. Poseemos la tecnologia necesaria para obtener Ovoproductos de utilizacion en la
industria Alimenticia, Cosmética y Farmacéutica. Entre ellos se encuentran:
Huevo Entero ¢ Albumina Alto Gel
¢ Yema Estandar Albumina Alto Poder de Batido
Yema Termoestable Mezclas de formulacion propia
Albtmina Estandar Mezclas de formulaciones especiales
© Albdmina Desglucosada a padido del cliente

Muestros productos se destacan lote tras lote por la homogeneidad de sus propiedades fisicoguimicas y
funcionales, convirtigndolos en una opcidn Unica para empresas que requieren la maxima confiabilidad. El atto grado de
seguridad sanitaria, resultante de un sistema de produccian totalmente integrado y controlado en forma constante resguarda a
nuestros Ovoproductos de metabolitos indeseables.

PRODUCTS

All the processes are carried out by a highly qualified labour force complying with all
Argentine and EU sanitary rules and reguiations. We have the necessary know how to
obtain Egg Products for them to be used in the Food, Cosmetic and Pharmaceutical
Industries. Our Products are:

Whole Egg 1 High Gel Egg White Powder

Standard Egg Yolk = High Whip Egg White Powder

Heat Stable Egg Yolk ® Own formulation Blends

Standard Egg White Powder B Speciafl custom-made blends for clients

Desugared Egg White Powder

Cur products stand oul, batch after batch, due to the homogeneity of their physicochemical and
functional properties. The high degree of sanitary safety, resulting from a totally integrated production
system and constantly controlled, safequards our Egg Products from undesirabfe metabolites.

PRODUTOS

Em Ovobrand elaboramos Ovoprodutos em po e liguidos, em um rango de possibilidades que vai desde os padroes basicos até
aqueles que requerem de aplicagdo biotecnoldgica para o melhoramento de suas propriedades
fisicoguimicas e funclonais.

Todos os processos 5ao desenvolvidos por uma equipe humana de exceléncia cumprindo
estritamente as normas e regulamentagdes sanitarias da Argentina e a EU. Possuimos a
tecnologia necessdria para obter Ovoprodutos de utilizag@o na Industria Alimenticia,
Cosmética e Farmacéutica. Entre eles se encontram:
v Owo Inteiro Albumina Alto Gel
Gema Standard Albumina com Alto Poder de Batido
| Gema Termoestavel Misturas de formulagao propria
+ Albumina Standard ® Misturas de formulagoes especiais
B Albumina Sem Glicdlise a pedido do clienta

Mossos produtos destacam-se lote a lote pela homogeneidade de suas propriedades fisicas

guimicas e funcionais, convertendo-os em uma opgdo Onica para empresas gue requerem a

maxima confiabilidade. O alto grau de seguranga sanitaria, resultante de um sistema de produgdo totalmente integrado e
controlado em forma constante resguarda a nossos Ovoprodutos de metabdlitos indesejavels.

LOS LABORATORIOS

La empresa cuenta con dos Laboratorios separados, encargados de los analisis tanto
microbiolégicos como de las propledades fisico-quimicas y sensoriales, a fin de dar
cumplimiento adecuado a las Buenas Practicas de Laboratorio v garantizar a nuestros
clientes el empleo confiable de los Oveproductos.

Control vy Monitoreo:
Funcional - Sensorial

» Fisicogquimico
Microbiolégico

= Metabolitos y Pesticidas

LABORATORIES

The Company counts with two own
separate Laboratories. One is respansible for all

the microbiclogical analysis and the other for the control of the

physicochemical and sensory properties, in order to comply adequately with

the Good Laboratory Practices and to guarantee our customers the refiability

ofour Egg Froduets.

Control and Monitoring:
Functional-Sensory
Physicochemical
Microbiological
Metabolites and Pesticides

0S LABORATORIOS

A empresa conta com deis laboratorios separados, encarregados das analises tanto
microbioldgicos como das propiedades fisicoguimicas e sensonais, a fim de dar
cumprimento adequado as Boas Praticas de Laboraténo e garantir aos nossos clientes
o uso confiivel de Ovoprodutos.

Controle e Monitoramento:
Funcional - Sensorial
Fisioguimico

Microbiclogico

Metabaolitos e Pesticidas
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