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100% Malbec

Vinedo:

Santa Blanca, Maipa. Mendoza. Espaldero bajo
de 20 anos de antigiiedad. Suelo arenoso y riego
por manto. Da un rendimiento de entre 7 y 8 mil
kilos por hectarea.

Cosecha:

2020. Manual en caja, durante la tiltima semana
de Marzo.

Cata:

Vino de color violeta intenso, brillante y limpio.
En nariz tiene la fruta caracteristica de un
Malbec de Maipt: resaltan ciruelas maduras,
chocolate oscuro y leves notas de cuero.

En boca es de entrada dulce y amable, se percibe
un sutil toque de vainilla. Su paso por roble le
dan complejidad y largo final.

Potencial de guarda 6 afos

Alcohol: 13,80 % v /v




100% Cabernet Sauvignon

Vifedo:

Montecaseros, San Martin. Zona calida y de suelos arenosos, del este
mendocino. Finca de riego tradicional, las vides tienen una antigtiedad
de 10 afios, dando un rendimiento de 10 mil kilos por hectarea.
Cosecha:

2020. Manual en cajas de 20 kilos, durante la tercer semana

de Abril.

Crianza:

El 307 del vino reposa durante 12 meses en barricas de roble
americano. El 70% restante, en tanques de acero inoxidable en
contacto con duelas de roble francés tostado fuerte.

Cata:

A la vista se encuentra un vino de color rojo rubi, brillante y limpio.
En nariz, el varietal exhibe toda su tipicidad, otorgando

aromas a frutos negros, pimiento verde y café.

A la boca tiene una marcada presencia y buen volumen,

de taninos fuertes y equilibrada acidez. De largo retrogusto.
Potencial de guarda 6 afos

Alcohool: 13,80 % v /v
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100% Malbec Gran Corte

Vinedo:
Santa Blanca, Maipa. Mendoza.

Espaldero bajo de 20 afios de antigiiedad. Suelo arenoso
y riego por manto. Da un rendimiento de entre 7 y 8

mil kilos por hectarea.

Cosecha:

2020. Manual en caja, durante la tiltima semanade marzo.
Crianza:

Durante 12 meses, el 30% del vino reposa en barricas de
roble americano. El 70% restante, en tanques de acero
inoxidable en contacto con duelas de roble francés.

Cata:
Vino de color violeta intenso, brillante y limpio.

En nariz tiene la fruta caracteristica de un Malbec de Maipt:
resaltan ciruelas maduras,chocolate oscuro y leves notas de cuero.
En boca es de entrada dulce y amable, se percibeun sutil toque de

vainilla. Su paso por roble le dan complejidad y largo final.
POTENCIAL DE GUARDA 6 ANOS
Alcohol: 13,80 % v/v




50% Pedro Gimenez

50% Torrontes
Viniedo
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Imien

Suelos duros, con riego tradicional.con un rend

de 15.000 a 20.000 kg por hectarea.

Cosecha

quincena

2022. Manual en caja, durante la primera

de marzo.
Cata
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