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M monve

Acelte de

Oliva Virgen Extra, de color intenso y
su sabor no te dejara

iIndiferente, para paladares que
buscan un producto de alta

gama. Al igual qgue el Aceite de oliva
Virgen gourmet, Aceitunas

de mesa, verdes y negras naturales,
Aceto Balsamico.



Water In
SudAmerica

Cuenta con mas de 265 hectareas
de tierra

donde hemos dedicado la mayor
cantidad de nuestras tierras a

una reserva forestal de bosque
Nnativo que proteje nuestros
nacimientos de agua mineral.




La Morocha

La Morocha

La Morocha




La Morocha

Tirabuzon

La Morocha

La Morocha Caracolitos
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Presentations are communication tools
that can be used as demonstrations
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Café de Colombia e




pimenton Dulce

Aji Molido Ajo Granulade ,
Presentacién: Presentacion: Presentacion: Presentacion:
15x25ar. 15x504gr. 10x 25 gr. 20 x 25 gr.
1x1kag. 1x1kg. 1x1kg. 1x1kg.

inienta Negra
Nuez Moscadu Pimi L NES
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Comino Molido Nuez Moscada Entera Nuez Moscada Molida Pimienta Negra Molida
Presentacién: Presentacion: Presentacion: Presentacion:
20x 25 gr. 15 x 3 unidades 20 x 25 gr. 20x 25 gr.

1x1ka. 1x1ka. 1x1kg. 1x1kg.




Puré de Papas
Presentacion:
12x125gr.
1x1kg.
1x5kg.

g———
l 1|I_..--':II.

(Onguli?)

Mo

-
= =

Almidén de Maiz
Presentacion:

20 x 200 gr.

12 x 500 gr.
8x1Kg.

1x5Kg.

Cacao Amargo
Presentacion:
12 x 100 gr.

1x1kag.
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Aziicar Impalpable
Presentacion:
25 x 200 gr.
20 x 400 gr.
8x1Kg.
1x5Kg.

Cacao
Dunlce

Cacao Dulce
Presentacion:
12 x 100 gr.
1x1kg.

il
(Craslit)

Aziicar
Impalpable

Presentacion:
Amarilla . Verde . Rosa . Celeste
25 x 200 gr.

8x1Kg.

Polvo de Hornear
Presentacion:
15x50gr.

1x1kag.
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Presentacion:
12 x 200 gr.
1x1kag.
1x5kg.
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La destilacion de nuestro gin es
compleja, en nuestro
alambique de cobre
combinamos técnicas de
maceracion y destilacion en
pequenos lotes,

para garantizar la mejor calidad




AMADEO MARANON

NOPAL DEL CERRO - RESERVA - Malbec

Composicion del ving: 100% Malbec.

Cosecha: 2022 = a mano en bins de 400 kg.

Vifiedos: Valle de Uce (Mendoza) —9.000 kg por hectarea.

Vinificacion:

- Fermentacion alcohdlica durante 10 dias a 23 - 27 2C con levaduras seleccionadas. 100% fermentacion
malolactica. Maceracion postfermentativa durante 7 dias a 182C para obtener una mayor extraccion de color y
taninos.

Crianza: 12 meses en barricas de roble .

Datos Analiticos: Alcohol: 14 % - Azucar Residual: 2,90 g/l - Acidez total: 5,65g /1 - pH: 3.7

Notas de cata: color rojo violdceo, con tonos negros. Presenta una interesante combinacion de aromas frutadosy

florales, comao la violeta y mermelada de mora, con un togue especiado. Al paladar es intenso, con un muy buen
velumen, concentracion y largo final en boca.

Capacidad de guarda: hasta 9 afios a 15°C.

AMADEO MARANON

DOMAMA — GRAN RESERVA — Malbec

Compaosicion del ving: 100% Malbec.

Cosecha: 2020 — a mano en bins de 400 kg.

Viriedos: Valle de Uco (Mendoza) - 7.500 kg por hectarea.

Vinificacion:

- Fermentacion alcohdlica durante 11 dias a 23 - 27 2C con levaduras seleccionadas. 100% fermentacion
malolactica. Maceracion postfermentativa durante 10 dias a 182C para obtener una mayor extraccién de color y
taninos.

Crianza: 16 meses en barricas de roble .

Datos Analiticos: Alcohol: 14,5% - Azucar Residual: 2,57 g/l - Acidez total: 5,55g /1 - pH: 3.7

Notas de cata: color rojo violdceo, con tonos negros. Presenta una interesante combinacion de aromas: especias,

flores de montaiia y frutos negros, con elegantes e intensas notas a vainilla provenientes de su paso por barricas. Al

paladar se aprecia una gran concentracion y estructura que llena la boca, persistente y un largo final en boca.

Capacidad de guarda: hasta 12 afios a 15°C.
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AMADEO MARANON

DONAMA - PREMIUM - Cabernet Sauvignon
Composicidn del vino: 100% Cabernet Sauvignon
Cosecha; 2022 —a mano en bins de 400 kg.

Vifiedo - Ubicacion y Rendimiento: Medrano (Mendoza) - 12.000 kg por hectarea.

Vinificacion:
- 50% vinificacion con termo flash para obtener la maxima expresion frutal. 50% vinificacion tradicional para
OtOrgar mas cuerpo y estructura.

- Fermentacién alcohdlica durante 7 dias a 27 2C con levaduras seleccionadas. 100% fermentacidn malolactica.

Crianza: 10 meses en roble americano.

Datos Analiticos: Alcohol: 13,5 % - Azicar Residual: 3 g/l - Acidez total: 5,40¢ /| - pH: 3.7
Motas de cata: tiene un intenso color rojo, con reflejos violdceos. Presenta interesantes aromas a especias,
pimientos rojos, eucaliptus, y frutos negros, combinados con vainilla aportado por su paso por roble. Sus taninos

dulces y suaves son encantadores en la boca, cuerpo medio con persistencia en el paladar.

Capacidad de guarda: hasta 6 afios a 15°C.
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CLOs DE CHACRAS

BOINEGA 1T FAMIBLA

CAVAS DE CRIANZA

Merlot
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CLOS DE CHACRAS

BIEIELA D PAMIRLA

CAVAS DE CRIANZA
Chardonnay

{Cleardonney ook
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Cooking Helper
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CLOS DE CHACRAS

BOICTRGA 1 FAMILLA

GRAN ESTIRPE
Malbec
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LOCO Tempus Alba Malbec LOCO Tempus Alba Cabernet Tempus Alba Rosado de Malbec Tempus Alba Merlot

Color: Bloody red with fuchsia notes. Clear, Sauvignon Fruto de la pasion de una Unica noche de Resultado del riguroso control del proceso
consistent and integrated. Red tones are present in this wine. maceracion, y del riguroso control de fermentativo, con una maceracion de 28
Aroma: Reminiscent notes of cedar, caramel Aromas: Complex aromas, with fruit and proceso fermentativo a 15 °C, nace este dias, nace este Merlot, sin ningun aporte de
and liaquorice. Fruit}s aromas of plum 5pi.;:'}# pepper notes, a per:e.;: hint of Rosado de Malbec de intensas tonalidades madera a fin de preservar la patencia de su
and strawberry marmalade. vanilla from the oak barrels. color frambuesa. fruta
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SEGMENTO DE MERCADO

SEGMENTO DE MERCADO

- INDUSTRIA DE POLVOS SECOS E
INSTANTANEOS 2

- INDUSTRIA DE PASTAS SECAS SIN
GLUTEN 24

- INDUSTRIA DE FRIOS Y
CONGELADOS 32

- INDUSTRIA DE ADEREZOS Y SALSAS
37

- INDUSTRIAS DE SNACKS 39

- INDUSTRIAS DE PANIFICADOS 435

Newly Published Best Food




HARINA NATIVA DE

GARBANZOS

Favorite Food
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HARINA INTEGRAL DE
TRIGO Y HARINA DE

LEGUMBRE

(GARBANZOS, LENTEJAS,

POROTOS NEGROS Y ARVEJA)

. Universal
. para preparacion

SALADAS ':' ¢ 8
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BENEFICIOS

FUENTE
DE FROTEINAS
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Snhacks

FELIZ DiRt A TODOS LOS AMIGOS

INSEP ARABLES
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\C +54 9 11 2454 0483
M @W N4 siracidal@gmail.com

9 C/ Alamos, 34.
Malaga - Espana

Bucamos relaciones comerciales
a largo plazo.

C/ Santander 6.
Ciudad de Colonia -
Uruguay

C/ Alicia Moreau de Justo
740,

Bs As. - Puerto Madero -
Argentina

Visit Here




Healthy Delicious Food




