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Talisman Viejo
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Maiz Amarillo.

Maiz Blanco. Maiz Colorado.



Maiz Blanco

Es un producto con alto contenido de proteina que ayuda a
nivelar la azucar en la sangre. Es excelente fuente de Fito
nutrientes que cumplen una funcion antioxidante en el
organismo. Aporta buenas cantidades de vitamina D, mejorando |la
absorcion del calcio en los huesos.

USOS: Ademas de ser muy usado en la alimentacion humana
actualmente esta ganando aceptacion en la alimentacion animal
fundamentalmente en la de las aves ya que tiene un efecto en
estas de tornar su carne mas blanca y debido a eso es mas
aceptada por los consumidores. En el maiz blanco no existen los
pigmentos de aceite de carotina que originan el color del grano
amarillo, de ahi |la coloracién blanca de este tipo de maiz.

DESTINOS: Como alimento, se puede hervir, hornear o freir.

El dentado, es blando y harinoso, se lo destina para sopas vy
papillas.

El cristalino es duro, se lo utiliza para obtener harinas para
elaborar pan, tortillas, fideos o arepas.




Maiz Colorado

Las caracteristicas propias del maiz Flint tienen que ver con su
tipologia, esto es que debe tener un alto porcentaje de vitrosidad.
La dureza del grano se expresa a través de la resistencia que
opone a la accion mecanica del molino. Otro aspecto importante
es el tamafo (mayor granulometria), el color y, lo manejable que
sea el grano al momento de la molienda.

Debera estar libre de pesticidas, libre de manipulacion genética y
con un bajo nivel de micotoxinas, y debera estar libre de gluten, y
en este aspecto habra que cuidar que no se contacte con otros
granos o transporte que no estén limpios, garantizando Ia
trazabilidad.

USOS: Las industrias lo requieren como materia prima (moliendas
himeda y seca, ganaderia, lecheria, avicultura, etc.)

DESTINOS: Tiene destinos muy diversificados, desde harinas,
polenta y sémolas, hasta galletitas, cereales, snacks, cervezas vy
otros alimentos.

HIBRIDO

NT426

NT2610
Flint




Maiz Azul

Su color se debe a las antocianinas, los pigmentos que le dan su
tono caracteristico a esta variedad. contiene una gran
cantidad de antioxidantes y una calidad nutricional mayor que
otras variedades de maiz, mas fibra y menor cantidad de almidon,
de facil digestion.

USOS: Alimentacion humana, alimentos y bebidas.

HIBRIDO

DESTINOS: El consumo de este grano se da principalmente en

forma de elote, tamales, tortillas, nachos de tortillas al horno, NTSIZIB
tostadas, pinole y atole; sin embrago, al poseer un sabor mas i
dulce que el maiz convencional, cada vez mas personas lo Fllnty

prefieren.



Maiz Amarillo

Es una importante fuente de antioxidantes que combaten los
radicales libres y el envejecimiento celular. Saciante: Rico en fibra
e hidratos de carbono y ayuda a controlar nuestro apetito.

USOS: Su principal utilizacion es la produccion de harinas vy
productos derivados.

También se procesa para obtener grits, cereales para el desayuno,
mezclas preparadas (pan, magdalenas, papillas para bebes)
harinas para rebozados, snack y también cerveza.

NTIE23
DESTINOS: Se destina al procesamiento industrial (alimentacion o
humana) y a la alimentacidon animal (grano y silo). S@ﬁﬁlﬂ@ﬂ@ﬁﬂfi@@ﬂ@



Ruta Nacional N2 8, Kilometro 265, Colo |
Codigo Postal 2720 — Casilla de Correo N2 1 3
Provincia de Buenos Aires, Argentina 5
Teléfono (+549) 2473 - 430106
info@talismanviejosa.com.ar
WWW. tallsmanwejosa com.ar
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